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VALLADO

Vallado Prima Douro Branco 2017

O “Vallado Prima“ difere dos classicos Moscatéis por ser seco.
Este vinho provém de trés parcelas: uma parcela de vinhas velhas

com mais de 50 anos, e as restantes duas com cerca de 15 anos.

Aroma: Muito subtil, onde predominam caracteristicas florais a

rosas e hortela-pimenta.

Sabor: Delicado, onde se evidenciam sabores florais e com um

final muito fresco.

Vinificagdo: As uvas foram vindimadas manualmente e vinificadas
no sistema de bica aberta. A fermentag¢do durou cerca de 1 més
com temperatura controlada entre 142 a 162 C.

Castas: 100% Moscatel Galego

Estagio: O vinho estagiou durante 3 meses em cubas de aco

inoxidavel.
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Data de Engarrafamento: Dezembro de 2017

VALLADO

Numero de Garrafas: 30.000 gfas de 75cl RI

D
1.000 gfas de 150cl OURO

Grau: 13%

Acidez Total: 6,9 g/dm?3
Acucar Residual: < 0,6 g/dm3
pH: 3,17

Endlogos: Francisco Olazabal & Francisco Ferreira
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