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DATOS DEL PRODUCTO





NOMBRE: CORDON BLEU 5,04 K (03.186)





MARCA: FRIPOZO





PESO NETO ENVASE:  5,04 KG KG





PESO NETO EMBALAJE: 





FORMATO: 





DESCRIPCION: plato preparado cárnico compuesto por una loncha de fiambre de paleta y otra de reestructurado de pechuga de pollo con una loncha de queso fundido interior, encolado, empanado y ultracongelado individualmente.





DATOS DEL FABRICANTE





NOMBRE: FRIPOZO, S.A.





COMPOSICION NUTRICIONAL 





DIRECCION COMERCIAL/DIRECCION FACTORIA: 


AVDA. JUAN CARLOS I, 99 – 30.565 – LAS TORRES DE COTILLAS (MURCIA).





LISTA DE INGREDIENTES





Pechuga de pollo (35 %), pan rallado [harina de trigo, agua, sal, grasa vegetal, levadura, impulsores (E-450i y E-500ii), emulgente (E-471) y colorantes (E-160c y E-160a)], agua, fiambre de paleta (11 %) [paleta de cerdo, agua, almidón de maíz, sal, proteína de soja, proteína de leche, dextrosa, lactosa, estabilizadores (E-450 y E-407), conservadores (E-200, E-250 y E-252) y antioxidante (E-316)], preparado a base de queso (8 %) [queso (4 %), margarina (contiene soja), proteína láctea, sólidos lácteos, sales fundentes (E-452 y E-339) y fécula de patata], harina de trigo, almidón de maíz, 


sal y espesante (E-412).








R.S.I.: 26.02720/MU





ENERGIA (KCAL/100 G)


	    (KJ/100 G)


PROTEINAS (G/100 G)


HIDRATOS DE CARBONO (G/100 G)


GRASAS (G/100 G)

















173


722


12,1


19,8


5,0











CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS





CARACTERISTICAS FISICAS





ASPECTO: Cordon Bleu bien formados y uniformemente empanados.                             


COLOR: propio de los diferentes ingredientes.                  


TEXTURA: recubrimiento ligero y crujiente, fiambre y reestructurado de pechuga de pollo consistentes y queso cremoso.           


SABOR: propio de los diferentes ingredientes.





PARAMETROS











TOLERANCIAS











Nº unidades/envase


Dimensiones de la unidad


Peso de la unidad


Fiambre  


Reestructurado de pechuga de pollo


Queso  


Recubrimiento        


Tipo de pan rallado de adorno








56


84 x 74 x 22 mm


90-94 g             


11-13 g      


37-39 g  


6,5-7,5 g


34-42%


Cracker 4 naranja








CARACTERISTICAS QUIMICAS





PARAMETROS











TOLERANCIAS



































CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS





PARAMETROS











m








Rcto. Aeróbios mesófilos


Rcto. Enterobacteriaceae lactosa (+)


E. coli


S. aureus


L. monocytogenes


Salmonella spp.











M








n





c





2


2


2


2


2


0





5


5


5


5


5


5





< 106 ufc/g


< 104 ufc/g


< 102 ufc/g


< 102 ufc/g


< 102 ufc/g


ausencia/25 g





≤ 105 ufc/g


≤ 103 ufc/g


≤ 10 ufc/g


≤ 10 ufc/g


≤ 10 ufc/g


ausencia/25 g











MODO DE EMPLEO





Añadir los Cordon Bleu directamente congelados, y preferiblemente de uno en uno, a la sartén o freidora con abundante aceite muy caliente, y freírlos hasta que se doren al gusto (4-5 minutos). Esperar a que el aceite se caliente de nuevo antes de añadir una nueva tanda.














VIDA UTIL





18 meses desde la fecha de fabricación (si la temperatura de conservación es igual o inferior a – 18 ºC).





CONSERVACION Y TRANSPORTE





Mantener a temperatura igual o inferior a – 18 ºC.





IDENTIFICACION DEL LOTE: expresado mediante 4 dígitos (el primero es la última cifra del año de fabricación y


los 3 siguientes son el día del año de fabricación).  





MATERIAL: caja de cartón ondulado marca Fripozo con 7 bolsas de polietileno-polipropileno transparente con logotipo Fripozo que contienen 8 unidades cada una.








ESPECIFICACION DEL ENVASE





CONSUMO PREFERENTE: expresado por mes (2 dígitos) y año (4 dígitos).





ESPECIFICACIONES DEL EMBALAJE





MATERIAL: 





PALETIZACION





Nº CAJAS POR PALET (1,20 x 0,80 M): 111.





Nº CAJAS POR PISO: 13.





Nº PISOS: 7.
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