Eclair de Chocolate

ARTIGO 12246679 FORMATO 48x45¢

DESCRICAO DO PRODUTO

Eclair com recheio e cobertura de chocolate.
Pastelaria individual ultracongelada.

Snacks - Doces

UTILIZAGOES
Sobremesa, lanches, eventos especiais, etc. Snacks, bares, pastelarias sem fabrico, lojas de conveniéncia.

CARACTERISTICAS GERAIS

48 unidades Caixa Unidade individual 2,16 kg 7613034717641 7613034717641

INGREDIENTES

Leite gordo, &gua, ovos inteiros 12%, preparado para creme pasteleiro de cacau 12% (dextrose, cacau magro em p6 3%, amido modificado, soro de leite em p6, leite em p6 gordo,
gelificantes: E450, E407, E401, E410, E339, E415, E516, emulsionantes: E472b, E472a, xarope de glucose desidratado, leite em pd magro, aroma de baunilha), fondant (agucar,
xarope de glucose, dgua), gordura de palma, farinha de trigo, xarope de glucose-frutose, cacau magro em pé 0,3%, estabilizadores: glicerol, E464, gelatina de bovino, aglicar, xarope
de glucose desidratado, sal, gelificante: pectina, amido modificado, pasta de cacau 0,1%, levedantes: E500, E450 (contém trigo), emulsionante: lecitina de soja.

Pode conter vestigios de peixes e frutos de casca rija.

MODO DE PREPARACAO
Remover o filme protetor, retirar o eclair do tabuleiro e deixar descongelar em camara positiva durante 4 horas a 0°C/+4°C.

DATA LIMITE DE UTILIZAGCAO / CONSERVACAO
Conservar a- 18°C. Néo volte a congelar um produto ja descongelado.

MARCA SANITARIA

DOSAGEM
48 porgdes de 45 g
DIMENSOES (cm) e Peso Bruto (kg) VALORES NUTRICIONAIS MEDIOS (por 100g)
Valor Energético
Kj 1219
Caixa 29,0 46,7 13,7 2,57 Kkeal 201
Palete 80 120 1931 225 .
Lipidos (g) 13,20
QUANTIDADES Lipidos dos quais &cidos gordos saturados (g) 5,40
Hidratos de Carbono (g) 36,80
Hidratos de Carbono dos quais Aglcares (g) 21,20
Fibra (g) 0,80
48 6 13 8 3744 Proteinas (g) 5,80
S (9) 0,30
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