
 

Tiramisú 4x650g

 ARTIGO 12106778    FORMATO 4x650g  

DESCRIÇÃO DO PRODUTO

Tiramisu ultracongelado. 

UTILIZAÇÕES

  

Pronto a consumir como sobremesa ou em ocasiões especiais. Hotelaria, restaurantes de luxo, restauração de 
casamentos e eventos, SRC, cadeias de restauração estruturada. 

CARACTERÍSTICAS GERAIS

caixa unidade de venda unidade de consumo peso líquido (kg) ITF EAN

4 unidades de 650g Caixa Unidade individual 2,6 3220440000577 3220440000577 

INGREDIENTES

Nata batida (17%), ovos (15%), açúcar, farinha de trigo, água, queijo mascarpone (6%), óleos vegetais hidrogenados, licor de moka (5%), gema de ovo, xarope de açúcar invertido, 
vinho marsala, leite em pó meio gordo, álcool, dextrose, aguardente, gelatina de porco, chocolate (emulsionante:lecitina de soja), cacau magro em pó, marrasquino, emulsionantes 
(mono e diglicéridos dos ácidos gordos, E 475, E 472c), aroma, amido, espessante (goma xantana), corante (E 171). Pode conter vestígios de frutos secos de casca rija. 

MODO DE PREPARAÇÃO

Descongelar o Tiramisú inteiro na caixa durante 2 horas em ambiente refrigerado ou em porções (cortar ainda congelado) durante 1 hora. 

DATA LIMITE DE UTILIZAÇÃO / CONSERVAÇÃO

12 meses a partir da data de fabricação. Conservar a - 18ºC, evitando oscilações de temperatura. 

MARCA SANITÁRIA

  

DOSAGEM

produto líquido quente / frio produto reconstituido / rendimento

DIMENSÕES (cm) e Peso Bruto (kg)

    largura   comprimento   altura peso bruto

Caixa 24 31 17 2,78
Palete 80 120 151 292

  VALORES NUTRICIONAIS MÉDIOS (por 100g)

Valor Energético
   kj 1254
   kcal 299

Proteínas (g) 5,6
Hidratos de Carbono (g) 26,7
Lípidos (g) 18,9

QUANTIDADES

unidades/caixa caixas/camada camadas/palete caixas/palete unidades/palete

1 12 8 96 96

Nestlé Portugal, SA
Divisão FOODSERVICES/ Distribuidores
Rua Alexandre Herculano, 8
2799 - 554 Linda-a-Velha
Tel 21 4148500 Fax 21 4143700
www.nestle.pt
Para um contacto mais personalizado, ligue o número verde - 800207345 
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