Tiramisu Savoiardi

ARTIGO 12159006 FORMATO  1kg

DESCRICAO DO PRODUTO
Bolo com recheio de tiramisu, biscoitos de Savoiardi e guarni¢éo de cacau. Ultracongelado.

Sobremesas - Bolos

UTILIZAGOES
Sobremesa pronta a consumir.

/igel

0 parceiro do seu sucesso

CARACTERISTICAS GERAIS

1 unidade Caixa Unidade individual 1kg 8000300286885 8000300286885
INGREDIENTES

Recheio (56,1%): &gua, 6leo e gordura de palma, xarope de glucose, aclicar, queijo Mascarpone (3,9% do produto terminado), (nata, regulador de acidez: &cido citrico), gema de ovo
(1,7% do produto terminado), leite em p6 magro, amido modificado, lactose, vinho marsala (0,4% do produto terminado), leite condensado (leite, agucar), caseinato de sddio,
vinho branco, dcool, proteinas do leite, estabilizadores: E420ii - E463, emulsionantes: E471 - E472b - E472e - |ecitina de soja, espessantes: E412 - E415, sal, aromas, corante:
E160a); licor de Café (23%): &gua, xarope de glucose-frutose, dcool, vinho marsala (1,8% do produto terminado), café solivel (0,5% do produto terminado), aromas naturais;
biscoitos de champanhe (19,2%): farinha de trigo, aglicar, ovos (26%), levedantes quimicos: E450i - E500ii - E503ii, xarope de glucose, aroma, sal; decoragéo de Cacau (1,7%):
cacau em po (50%), dextrose, amido de trigo, aglicar, gorduras vegetais de palma e de coco, aromas.
Pode conter vestigios de frutos secos de casca rija.

MODO DE PREPARACAO

Descongelar a 3°C durante 10 horas.

DATA LIMITE DE UTILIZACAO / CONSERVAGCAO

Conservar a- 18°C. O produto pode ser utilizado no prazo de 3 dias se mantido a uma temperatura inferior a 4°C.

MARCA SANITARIA

DOSAGEM
1 unidade de aprox. 1 kg
DIMENSOES (cm) e Peso Bruto (kg) VALORES NUTRICIONAIS MEDIOS (por 100g)
Valor Energético
) kj 1101
Caixa 15,2 426 10,2 1,23 Kcal 263
Palete 80 120 178,2 28,1 .
Proteinas (g) 32
QUANTIDADES Hidratos de Carbono (g) 32,5
Lipidos (g) 13,9
1 13 16 208 208
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