Lasanha Vegetal
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DESCRICAO DO PRODUTO LLI ©
Lasanha vegetal. Prato pré-cozinhado, ultracongelado. u', %
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UTILIZACOES O
Prato principal em todo o tipo de restauragdo. Essencia na restauragdo temética italiana e fast-food. Hg
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0 parceiro do seugsucesso
CARACTERISTICAS GERAIS

caixa unidade de venda unidade de consumo peso liquido (kg) ITF EAN
3 tabuleiros Caixa Barqueta 6 kg 7613033985812 7613033985805

INGREDIENTES

Leite em pd reconstituido,tomate, &gua, espinafres, sémola de trigo, cebola, sumo de tomate, 6leo de girassol, farinha de trigo, beringela, Emmental, curgete, pimento, amido
modificado, aglicar, sal, cenoura, passas, gelatina, clara de ovo em po, especiarias, gluten. Teor de vegetais (tomate, espinafres, cebola, beringela, curgete, pimento e cenoura):34%
Pode conter vestigios de soja, peixe, moluscos, crustaceos e aipo.

MODO DE PREPARAGAO

Colocar o produto ainda congelado no forno a 180°C durante 40 minutos.

DATA LIMITE DE UTILIZAGCAO / CONSERVACAO

18 meses a partir da data de fabricagdo. Conservar a-18°C. Néo voltar a congelar um produto ja descongelado.

MARCA SANITARIA
ES 26.00025/B CE

DOSAGEM
produto liquido quente / frio produto reconstituido / rendimento
3 tabuleiros de aprox. 2 kg
DIMENSOES (cm) e Peso Bruto (kg) VALORES NUTRICIONAIS MEDIOS (por 100g)
largura comprimento altura peso bruto V’al_or Energetico 499kJ120K cal

! Lipidos (g) 5,29

cana 23 ol = 6.28 Lipidos dos quais Saturados (g) 14g
€ ’ Hidratos de Carbono (g) 13g
QUANTIDADES gl)dratos de Carbono dos quais Aglcares 22
unidades/caixa caixas/camada camadas/palete caixas/palete unidades/palete Fibra(g) 4:69
Proteinas (g) 2,89

3 9 13 117 351 sd (g) 0,88g
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Para um contacto mais personalizado, ligue o nimero verde - 800207345 PROFESSIONAL.




