
 

  Topping Chocolate

 ARTIGO 01727    FORMATO 6 x 1 Kg  

DESCRIÇÃO DO PRODUTO
Preparado à base de puré de chocolate (31%) diluido em calda de açúcar. 

UTILIZAÇÕES

  

Como cobertura, aromatizante ou acompanhamento de sobremesas tais como pudins, 
confeitaria à base de creme de leite e ovos, iogurtes e batidos gelados, frutos cozidos 
ou escalfados. 

CARACTERÍSTICAS GERAIS
caixa unidade de venda unidade de consumo peso líquido (kg) ITF EAN
6 frascos de 1 Kg cada Caixa de cartão Frasco 6,000 3033710145010 3033710037360 

INGREDIENTES
Xarope de açúcar invertido, xarope de glucose, chocolate em pó 25% (com 45% de cacau), água, gordura vegetal hidrogenada, sal, 
aroma (vainilina). 

MODO DE PREPARAÇÃO
Aplicação directa. 

DATA LIMITE DE UTILIZAÇÃO / CONSERVAÇÃO
15 meses a partir da data de fabricação. 2 meses depois de aberto 

MARCA SANITÁRIA
  

DOSAGEM

produto líquido quente / frio produto reconstituido / rendimento

DIMENSÕES (cm) e Peso Bruto (kg)

    largura   comprimento   altura peso bruto

Caixa 16,5 24,5 26,1 6,1
Palete 80 120 119,4 542,4

  VALORES NUTRICIONAIS MÉDIOS (por 100g)
Proteínas (g) 0,819
Hidratos de Carbono (g) 64,9
Lípidos (g) 0,13
Valor Energético
   kj 1122
   kcal 264

Sais Minerais (g)
Sal (g)

QUANTIDADES
unidades/caixa caixas/camada camadas/palete caixas/palete unidades/palete

6 21 4 84 504
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