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ALMACÉN FIGORÍFICO – SALA DE DESPIECE 

Última revisión: 19-04-2006
     FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO

Datos del productor

	Productor: FRECARN, S.A. –   Maçanet de la Selva  (Girona)  
	  Num. RGS: E-10.05213/GE-CEE


Características del producto 

	Producto:  Preparado de carne de cinta de lomo de cerdo congelada
	Marca comercial: FRECARN 

	Ingredientes: Carne de cerdo (79%), agua (19%), sal, proteína de cerdo, dextrosa, jarabe de glucosa, estabilizador (E-500)  y antioxidante (E-331).

	Presentación:  Producto envasado al vacío y etiquetado individualmente que se encaja en cajas de cartón tipo B1

	Código:  1034
	Peso neto aproximado de la unidad:  4,75 ± 0,75 kg


Microbiología

	Aerobios mesofilos: <106
	Enterobacteraceae: <102
	Staphylococcus aureus: <102

	Escherichia coli: <101
	Salmonella: negativo en 25 g


Características del encajado y el embalaje

	Unid. por caja:  4 ó 5
	Peso neto por caja:     -----
	Peso bruto por caja:  23,6 ± 0,95 kg

	Cajas por palet: 50
	Palet: Madera
	Tipo: Europalet


Conservación y trasporte

	Conservación: Mantener a –18ºC
	Transporte: En camión refrigerado a un mínimo de –18ºC 

	Consumir pref. Antes de:  18 meses desde la fecha de fabricación en condiciones normales de conservación


NOTA: Especificaciones técnicas genéricas de producto que pueden sólo ser modificadas en la presentación y/o palet, pero nunca en su calidad o características técnicas.

	c/Polígon Industrial Puigtió,s/n

17412 MAÇANET DE LA SELVA (Girona)

Tel. +(34) 972 85 99 00

Fax: +(34) 972 85 99 01
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