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DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
Floretes de bróccoli (Brassica oleracea, variedad  italica) procedentes de plantas frescas, sanas, se trocean, escaldan, ultracongelan individualmente (I.Q.F). Posteriormente se calibran,  envasan y se almacenan a -18ºc o temperaturas inferiores.

El producto cumple la última legislación de la UE referente a residuos de metales pesados y pesticidas. Se aplican las buenas prácticas agrícolas y de fabricación.

FORMATO
Contenedor aproximadamente 550 Kg., octobin aproximadamente  600 kg., sacos 25 kg., cajas de 10 kg.  y bolsas de 2.5 kg., 1 kg. y 400g.

CONSERVACIÓN
Dos  años tras la fecha de envasado en bolsa, caja y sacos; tres años desde la fecha de envasado en contenedor/octobín, siempre que el producto sea correctamente almacenado y transportado a –18º C o temperaturas inferiores.

CODIFICACIÓN
Identificación del lote: Código de lote Iberfresco, compuesto por 8 dígitos:

L para identificar que es el lote, día, mes y año con dos dígitos mas la letra del turno que realiza el producto, (A, B, C), dependiendo si es por la mañana, tarde o noche. 
INGREDIENTES

Brócoli

FÓRMULA CUANTITATIVA

Brócoli 100%

CALIDAD ORGANOLEPTICA
Color:
Verde, típico.

Olor:
Típico.

Sabor:
Característico, exento de sabores extraños.

Consistencia:
Tersa y suave.
INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valor medio en 100 g de producto congelado:
	Valor energético
	119.3 Kj/
	28.1 Kcal.

	Proteínas
	
	2 .4 g.

	Hidratos de carbono
	
	3.5 g.

	Grasas
	
	0.5 g


INSTRUCCIONES PARA EL CONSUMO

Cocinar el producto directamente sin descongelar. Poner agua a hervir en un recipiente, cuando hierva, introducir el producto. Cuando el agua vuelva a hervir, dejar cocer 4 minutos.

TABLA DE TOLERANCIAS
El análisis de defectos se hará sobre una muestra representativa del siguiente tamaño:

	Tipo
	Tamaño muestra

	Broccoli 10/30
	500 g.

	Broccoli 20/40
	1000 g.

	Broccoli 30/50
	1000 g.

	Broccoli 40/60
	2000 g.


	Defecto
	Descripción
	A
	B
	C

	Defecto Mayor


	Unidades dañadas o manchadas por ataques de insectos, enfermedades, daños mecánicos.....
	1 pieza
	2 piezas
	5 piezas

	Defecto Menor


	Mismos defectos que en el apartado anterior pero que no afectan seriamente a la apariencia.
	5 piezas
	8 piezas
	12 piezas

	Partes de troncho, hojas
	Restos de tronchos y hojas de la propia planta
	1 pieza
	2 piezas
	2 piezas

	Sobremaduro
	Sobremaduro es el florete de color amarillo, marrón ó con pequeñas flores amarillas.
	1 pieza
	2 piezas
	2 piezas

	Daño mecánico
	Floretes dañados en el proceso de producción
	3 piezas
	8 piezas
	8 piezas

	Tallo largo >25mm
	Floretes cuyo tallo mide más de 25 mm, desde la base hasta el comienzo del florete.
	7%
	15%
	20%

	Calibre inferior
	Calibre inferior al especificado: cuando todos sus lados son inferiores al calibre
	10%
	15%
	25%

	Calibre superior
	Calibre superior al especificado: cuando todos sus lados son superiores al calibre.
	5%
	10%
	20%


Sobre muestra de 2 kg.

	M.V.P
	Materia de origen vegetal distinta a la carne de brócoli pero procedente de la planta.
	1 unidad

	M.V.E
	Incluye materia de origen vegetal diferente al brócoli, no dañina para la salud
	0

	M.E
	Cualquier materia no vegetal, piedras, caracoles etc
	0


Tamaño

Cabeza: 10-60 mm

Tallo:   < 25 mm
CALIDAD BACTERIOLÓGICA
	GERMEN
	CRITICIDAD
	m
	M
	C
	n

	Salmonella/25g
	Patógeno
	Ausencia
	Ausencia
	0
	5

	Listeria monocytogenes/g
	Patógeno
	≤ 101
	≤ 102
	2
	5

	E.coli/g
	Testigo falta de higiene
	≤ 101
	≤ 102
	2
	5

	Mesófilos aerobios totales (30ºC)/g
	Indicador
	≤ 105
	≤ 106
	2
	5


n: Número de muestras examinadas por lote.

m: Límite microbiológico con calidad aceptable.

M: Límite microbiológico a partir del cual la calidad no es aceptable.

C: Máximo número de muestras permitidas entre m y M.

RESIDUOS DE PESTICIDAS Y METALES PESADOS
El producto cumple con la última legislación vigente de la UE referente a residuos de metales pesados y pesticidas.

DECLARACIÓN DE ALERGENOS

	Alergenos incluidos en el ANEXO V del RD 1334/1999
	Contenido       en el      producto      
	Presencia        en la        fábrica
	Posibilidad de 

encontrar trazas en el producto 

	
	SI
	NO
	SI
	NO
	SI
	NO

	Cereales con gluten y derivados
	
	x
	
	x
	
	x

	Crustáceos y derivados
	
	x
	x
	
	
	x

	Huevos y derivados
	
	x
	x
	
	
	x

	Pescado y productos derivados
	
	x
	x
	
	
	x

	Cacahuetes y derivados
	
	x
	
	x
	
	x

	Soja y derivados
	
	x
	
	x
	
	x

	Leche y derivados  (incluido lactosa)
	
	x
	
	x
	
	x

	Frutos secos y derivados 
	
	x
	
	x
	
	x

	Apio y derivados 
	
	x
	x
	
	
	x

	Altramuces y derivados
	
	x
	
	x
	
	x

	Moluscos y derivados
	
	x
	
	x
	
	x

	Mostaza y derivados
	
	x
	
	x
	
	x

	Semillas de sésamo y derivados
	
	x
	
	x
	
	x

	Anhídrido sulfuroso y sulfitos 

(> 10mg/kg ó l de SO2)
	
	x
	x
	
	
	x


Declaración de NO-omg

Iberfresco  declara que ninguno de sus productos, producidos, envasados, distribuidos ni vendidos están modificados genéticamente. Ninguno de los ingredientes contiene algún organismo modificado genéticamente. Tampoco se ha utilizado biotecnología durante la producción.

El producto cumple con la Regulación Europea No-GMO (EC) nº 1829/2003 y 1830/2003 y sus modificaciones.
Iberfresco declara que ninguno de sus productos ha sido radiado

	

ELABORADO y APROBADO POR:

Jefe Calidad

L.S                                                                
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