
3.4. Características Organolépticas
(Preencher apenas os parâmetros aplicáveis)

1.2. Descrição do Produto

1.3 Composição

4. CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO
2. MODO DE UTILIZAÇÃO Conservação: Temperatura ambiente evitando exposição solar

5. RASTREABILIDADE

3. REQUISITOS ANALÍTICOS 
3.1. Características Físico- Químicas

Min Max 6. PRAZO DE VALIDADE
60 g/l Não aplicável
1,3 g/l

1 g/l 7. ACONDICIONAMENTO
2 g/l Embalagem Primária
1 % Garrafa de PET incolor com capacidade de 250 ml, 500 ml, 750 ml e 1000 ml
3 g/l Garrafão de PET incolor com capacidade de 5000 ml

 (expresso em açúcar invertido) Garrafa de PP incolor com capacidade 500 ml e 750 ml 
1 g/l Garrafa de Vidro incolor com capacidade de 250 ml e 500 ml 

300 mg/l Saquetas unidose com capacidades de 10 ml
100 mg/l Depósitos de venda a granel

3.2. Características Nutricionais Embalagem Secundária e Terciária
(Preencher apenas os parâmetros aplicáveis) Bases de cartão envolvidas em filme termo-retrátil e filme extensível

Por 100 g
--- PET:
--- 20 x 500 ml e 750 ml
--- 12 x 1000 ml
--- Unidade - 5000 ml

15 x 250 ml

3.3. Características Microbiológicas PP:
20 x 500 ml e 750 ml

Não aplicável
Vidro:
12 x 500 ml
15 x 250 ml 
6 x 250 ml

Saquetas unidose:
Caixas de 300 unidades

Rev.:00

(Direcção de Qualidade)mod. 086

A empresa detém um sistema de rastreabilidade para todos os 
produtos produzidos, que nos permite acompanhar todas as etapas 

do processo .

Elaborado: Aprovado:

Lípidos (g)
Valor Energético (Kcal/ Kj)

Proteínas (g)
Glícidos (g)

Parâmetro

Subs redutoras não voláteis

Ácido Cítrico
Ácido L- ascórbico

Cloretos ( exp. cloreto de sódio)
Sulfatos (exp. sulfato de potássio)

Álcool residual a 20ºC

Dióxido de Enxofre Total

Parâmetro Valores

Acidez (exp. ácido acético)
Extracto Seco (g/l)

Parâmetro Características de Aceitação
Límpido, podendo admitir-se ligeiro depósito 

ou turvação

Cor
Próprio da natureza da matéria-prima

Aspecto

Aroma
Próprio da natureza da matéria-prima

Sabor

Tempero de saladas. Utilização culinária em geral.

Ingredientes: Vinagre de vinho branco, água e conservante: E-220 (anidrid
sulfuroso)

Próprio da natureza da matéria-prima

Vinagre de 6º obtido por fermentação acética de vinho branco

Vinagre de Vinho Branco

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO
1.1. Denominação de Venda

Mendes Gonçalves & Filhos, Lda.

Especificação Técnica do Produto
Vinagre de Vinho Branco 6º


