Especificacdo Técnica do Produto

Vinagre de Vinho Branco 6°

EMPRESA CERTIFICADA g

eiC:0:

150 900 1 K W

Mendes Gongalves & Filhos, Lda.

1. IDENTIFICAQAO DO PRODUTO
1.1. Denominacgé&o de Venda
Vinagre de Vinho Branco

1.2. Descrigdo do Produto
Vinagre de 6° obtido por fermentagdo acética de vinho branco

1.3 Composigéo

Ingredientes: Vinagre de vinho branco, agua e conservante: E-220 (anidrid

3.4. Caracteristicas Organolépticas
(Preencher apenas os parametros aplicaveis)

Parametro Caracteristicas de Aceitacdo
Limpido, podendo admitir-se ligeiro depdsito|
Aspecto .
ou turvagéo
Proprio da natureza da matéria-prima
Cor
Proprio da natureza da matéria-prima
Aroma
Proprio da natureza da matéria-prima
Sabor

Temperatura ambiente evitando exposi¢do solar

sulfuroso) 4. CONDICOES DE CONSERVAGAO
2. MODO DE UTILIZAGAO Conservacéo:
Tempero de saladas. Utilizag&o culinaria em geral.
5. RASTREABILIDADE
A empresa detém um sistema de rastreabilidade para todos os
3. REQUISITOS ANALITICOS produtos produzidos, que nos permite acompanhar todas as etapas
3.1. Caracteristicas Fisico- Quimicas do processo .
Parametro ploTes
Min Max 6. PRAZO DE VALIDADE
Acidez (exp. &cido acético) 60 g/l Né&o aplicavel
Extracto Seco (g/l) 1,3 g/l
Cloretos ( exp. cloreto de s6dio) 1g/ 7. ACONDICIONAMENTO
Sulfatos (exp. sulfato de potassio) 2 g/l Embalagem Priméaria
Alcool residual a 20°C 1% = Garrafa de PET incolor com capacidade de 250 ml, 500 ml, 750 ml e 1000 ml
Subs redutoras néo volateis 349/ = Garraféo de PET incolor com capacidade de 5000 ml
(expresso em agUcar invertido) = Garrafa de PP incolor com capacidade 500 ml e 750 ml
Acido Citrico 1g/ = Garrafa de Vidro incolor com capacidade de 250 ml e 500 ml
Acido L- ascérbico 300 mg/l = Saquetas unidose com capacidades de 10 ml
Di6xido de Enxofre Total 100 mgl/l = Depésitos de venda a granel

3.2. Caracteristicas Nutricionais
(Preencher apenas os parametros aplicaveis)

Embalagem Secundaria e Terciaria
Bases de cartdo envolvidas em filme termo-retratil e filme extensivel

Parametro Por 100 g
Proteinas (g) = PET:
Glicidos (g) 20 x 500 ml e 750 ml
Lipidos (g) 12 x 1000 ml
Valor Energético (Kcal/ Kj) Unidade - 5000 ml
15 x 250 ml
3.3. Caracteristicas Microbiolégicas = PP:

Né&o aplicavel

20 x 500 ml e 750 ml

Vidro:

12 x 500 ml
15 x 250 ml
6 x 250 ml

Saquetas unidose:
Caixas de 300 unidades
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