Especificagao Técnico Comercial de Produto MA201.24

.
@ . ) Para: Clientes
Familia do Produto: MASSAS Data de edigao: 30-01-2013

Ce rea I IS Produto: Cotovelos grossos - Gobbetti f.q. 500g Rubrica:

Marca: NACIONAL

Especificagao de Produto
Designagao

Produto: Massa alimenticia de qualidade superior.

Cédigo do Produto: NA01040022

Designacao do artigo para efeito de encomenda (designagdo M3): NA-CURVAS/COT.GROSSOS 500g 10K
Descrigao

As massas alimenticias resultam da hidratagdo da sémola com agua, ap6s a correta hidratagdo este empasto é moldado. As
massas ja com a forma final passam por um processo de secagem e desidratagdo. O processo termina com uma fase de
estabilizagéo e arrefecimento.

Ingredientes

Sémola de trigo (glaten) duro.

Pode conter vestigios de ovo.

Caracteristicas ponderais
Peso liquido: 5009 e

Caracteristicas Organolépticas
Aspeto antes da cozedura

Aspeto:  Massa tubular, oca, em forma de cotovelos grandes.
Auséncia de matérias estranhas, incluindo corantes.

Aspeto e dimensdes homogéneos sem quebras ou deformagdes.

Aspeto depois da cozedura

Apds cozedura, as massas séo firmes, elasticas e ligeiramente resistentes, ndo colantes, nem deformadas ou desagregadas.

As massas devem aumentar aproximadamente para o dobro do volume e absorver uma quantidade de agua pelo menos
igual a uma vez e meia do peso da massa crua.

A agua de cozedura é limpida, néo leitosa e ndo viscosa.
Nota: Ensaio de cozedura segundo o método interno MECEG69.

Colocar num litro de agua 10g de sal de cozinha e levar a ebuligdo. Introduzir 100g de massa, cobrir o recipiente e mexer de
vez em quando até a massa estar cozida (o centro branco deve quase desaparecer).

Odor: Odor caracteristico, puro e agradavel.
Sabor: Sabor caracteristico, puro e agradavel.
Cor: Cor uniforme clara, ambarina.

Teste de cozedura
Tempo de cozedura: 6 a 8 minutos
Aumento de volume: >2,0

Resisténcia a cozedura: > 25 minutos

Caracteristicas Nutricionais

Documento em suporte informatico. Copia ndo controlada.

Distribuigdo: Clientes

Data de impressao: 06-12-13




Especificagao Técnico Comercial de Produto MA201.24

.
@ . ) Para: Clientes
Familia do Produto: MASSAS Data de edigao: 30-01-2013

Ce rea I IS Produto: Cotovelos grossos - Gobbetti f.q. 500g Rubrica:

Marca: NACIONAL

Declaragdo nutricional

* For Dose *
LT Em 1004g =¥OR [ 80g ) =¥YOR
Energia 355 kcal 284 kcal

1506 kJ i 1205 kJ i

Lipidos 18 g 3% 1449 2%
dos quais acidos gordos saturados 044 2% 0,349 2%
Hidratos de Carbono g 27% a7 g 22%
dos quais agilcares 5049 6% 404 4%
Proteinas 12 9 24% 964 19%
Fibra 36 g 14% 2894 12%
Sal ™ =014 =1% =014 = 1%

** Naturalmente presente na massa
* VDR: Valor Diéario de Referéncia

As necessidades nutricionais de cada individuo, podem ser maiores ou menores, mediante a idade, sexo e nivel de actividade

fisica.
Caracteristicas Fisico - Quimicas
Humidade % (ISO 712): <125
Cinza (% ms)(SO2171):  <0,99

Proteina (% m.s.) (ISO5983): =115

Caracteristicas Microbiolégicas
Contagem microrganismos 30°C (ISO 4833 / NF V 08 051): <5 000 ufc/g

Contagem de Coliformes totais (ISO 4832): < 10 ufc/g
Contagem de Escherichia coli (ISO 16649): < 10 ufc/g
Contagem de Bolores e Leveduras (ISO 21527- parte 2): < 500 ufc/g
Contaminantes
De acordo com a legislagéo na UE.
Identificagao

Todos os pré-embalados e embalagens de transporte séo identificados com a data de durabilidade minima ( MM - AAAA ) e lote
(LFDSSALL HH:MM)

(Validade: MM - més AAAA-ano Lote: L-lote F -fabrica D -dia da semana SS-semanadoano A-ano LL-linhade
embalamento ( 01, 02,03..99) HH-hora MM- minutos

Os pré-embalados também podem ser identificados com data de durabilidade minima ( MM - AAAA ) e lote ( LFAJJJO LLHH)

( Validade: MM - Més AAAA -Ano L- Lote: F - Neda fabrica A - Ultimo digito do ano JJJ - Dia do ano ( data Juliano )
0 - Zero LL - Linha de embalamento HH - Hora de produgéo )

e as embalagens de transporte identificadas com lote ( LFAJJJO ) e data de durabilidade minima ( MM - AAAA)

( Validade: MM - Més AAAA -Ano Lote: F-N2da fabrica A - Ultimo digito do ano JJJ - Dia do ano ( data Juliano )
0-Zero)

Idiomas que constam na rotulagem da embalagem de venda ao publico:

Portugués, Frangés, Inglés, Arabe, Chinés e Japonés

Conservagao

Conservar em local fresco e seco e ao abrigo da luz.

Validade do Produto

24 meses
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Material de embalagem

O material de embalagem ¢é apto para estar em contato com os produtos alimentares.
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Acondicionamento final:

Em filme estiravel

Familia do Produto: MASSAS | Data de edigao: 30-01-2013
Ce rea I IS Produto: Cotovelos grossos - Gobbetti f.q. 500g Rubrica:
Marca: NACIONAL
Especificagao Comercial

Embalagem de Venda ao Publico
Descricdo da Embalagem: ~ Pré-embalado em pelicula complexada, em fundo quadrado com abertura facil.
Dimensoes exteriores: Apréx.: 80 x 60 x 200 mm
Peso liquido: 500 g
Tara: Aprox.:
Codigo de Barras (EAN): 560 1066 300 285
Volume: 960,00 cm?®
Lote ( marcagoes ): Com marcagéo de validade e lote
Prazo de Validade: 24 meses

Embalagem de Transporte
Descrigdo da Embalagem: Embalagem em caixa de cartdo branco
Dimensoes exteriores: Aproéx.: 496 x 229 x 257 mm
Peso liquido: 10 kg
Peso Bruto: Aproéx.:
Tara: Aproéx.:
N° un/ un transporte: 20
Codigo de Barras (ITF14): 1560 1066 300 282
Volume: 29,19 dm?
Lote ( marcagoes ): Com marcagéo de validade e lote
Prazo de Validade: 24 meses

Paletizacao
Peso liquido: 280 kg Mosaico / travamento:
Peso bruto: Aprox.: 12 e 32 fiada 22 e 4° fiada
N° de un venda ao publico / palete: 560 ‘ ‘
N° un transporte / palete: 28
Coédigo de Barras: --
Base: 7 ‘ ‘
N° de fiadas / palete: 4
Dimensées: 1200 x 800 x 1178 mm
Volume: 1,13 m?
Tara: Aprox. 25 kg
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