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DESCRICAO

Denominagéo de venda

Azeite Virgem extra

Ingredientes

Azeite virgem extra

Descrigao do produto

Azeite de categoria superior obtido directamente das azeitonas, unicamente por processos
mecanicos e obedecendo aos parametros de qualidade. Tem uma acidez de 0,8%.

Presenca de alergéneos

Nao

OGM

Nao contém nem deriva de Organismos Geneticamente Modificados.

Publico-alvo

Publico em geral.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acidez(exp.em mg de KOH/g) Max-0,8
indice peréxidos(meg Oz/kg) Méax-20
Ceras (mg/kg) Max-250
Acidos saturados (%) Max-1,5%
Estigmastadieno(mg/kg) Max-0,15
b "LENZ | o
Solventes Hlogenados (mg/kg) Méx-0,1
Teor maximo soma solventes Méx-0.2
halogenados (mg/kg) ’
ﬁgﬁgg&e{t}t&%dos posigao 2 do Max-1,5
TEOR DE ACIDOS GORDOS (%)
Miristico (C14:0) Max-0,05
Linolénico(C18:3) Méax-1,0
Gadoleico/Eicosendico(C20:1) Max-0,4
Araquidico(C20:0) Max-0,6
Beénico(C22:0) Max-0,2
Linhocérico(C24:0) Méax-0,2
SOMA DOS ISOMEROS TRANS (%)
Transolicos Max-0,05
Translinoleicos+Translinolénicos Max-0,05
ABSORVANCIAS NO ULTRA-VIOLETA (%)
K 232 Max-2,50
K270 Max-0,22
A-k Méax-0,01
COMPOSICAO EM ESTEROIS (%)
Colesterol Max-0,5
Brassicasterol Max-0,1
Campesterol Max-4,0
Estigmasterol < Campesterol
B-Sitosterol Min-93
A-7-Estigmasterol Max-0,5
Esteréis Totais(mg/kg) Min-1000
Eritrodiol+Uvaol Max-4.5
CONTAMINANTES

Matéria volatil a 105°C

Méax-0,2% m/m

Impurezas sollUveis no éter de
petréleo

Méax-0,5% m/m

Residuo de solvente:Azeite

Max-50mg/kg
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refinado

Sabao,expresso em oleato de
sbédio:Azeite refinado

Nenhum

Cobre, cadmio, arsénio e chumbo

Méax-0,1mg/kg

Ferro Max-3mg/kg
CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS
Valor energético (kcal/kj) /100ml 900kcal/3700kj
Proteinas (g) 0g
Glicidos (g) 0g
Lipidos (g), dos quais: 100g
Saturados 139
Monoinsaturados 799
Polinsaturados 89
Colesterol 0,5mg
Vitamina E 20mg (200%DDR) - (DDR- Dose diaria recomendavel:10mg de Vitamina E)
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Aspecto Liquido oleoso, limpido e sem dep6sito a 20°C
Cor Amarelo-claro, palha a ouro; amarelo, amarelo-acastanhado, amarelo-esverdeado ou verde
Aroma Sui generis ou caracteristico
Sabor Sui generis ou frutado,doce ou ligeiramente amargo
APLICACOES
Preparagao de molhos. Ideal para consumir a cru, temperar,para cozeduras(ex:"confitados”),
para fritar ou ainda para preparar doces e salgados.
PRAZO DE VALIDADE
18 Meses
CONDICOES DE CONSERVAGCAO
Temperatura ambiente, evitando exposi¢éo solar.
ACONDICIONAMENTO
PET 15x250ml 6x2000ml
VIDRO 6x250ml 15x250m| 12x750ml
SAQUETAS 20x10ml 120x10ml 250x10ml 500x10ml
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