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Bolacha Maria Granel Doses 80x 25g — VIEIRA DE CASTRO

1. OBJECTIVO

Esta ficha técnica tem por objectivo definir as caracteristicas da Bolacha Maria Granel
Doses 80 x 25¢g - VIEIRA DE CASTRO.

2. DESCRICAO

a) Desighacao do produto: Bolacha Maria Granel Doses 80x25g - VIEIRA DE
CASTRO.

b) Cdodigo interno: 10162

c) Composicao qualitativa: Farinha de trigo, acucar, gordura vegetal, xarope de
glucose-frutose, amido, levedantes quimicos (bicarbonato de aménio e bicarbonato
de so6dio), leite gordo em po, extracto de malte, sal, emulsionante (lecitina de soja),
aromatizantes e antioxidante (metabissulfito de sodio).

Pode conter vestigios de ovos e frutos de casca rija.
d) Composicao quantitativa (% no produto final):

Farinha de trigo .......ccccoviiiiiiiii e 64,2%
Gordura vegetal.......cccccooiiiiiiiieen 7,5%
AGUCAIES ..ottt 21,9%

e) Prazo de validade: 18 meses.
f) Conservacao: Local seco, fresco e ao abrigo da luz solar directa.

g) Caracteristicas fisicas:
Valor Standard e Tolerancia

Espessura da bolacha.........cccccceviviiiiiiininnnnn. 5,5+ 0,5 mm
GO De acordo com padrdes estabelecidos
Formato redondo............ccceeeeiiiiieeiiieeeee, De acordo com padrdes estabelecidos
Peso bruto da doSe ......cooeeevvveiieiieiiieeeeeeeee e, >259¢

h) Caracteristicas organolépticas:
Cor: castanho claro
Odor: sui generis
Sabor: sui generis

i) Caracteristicas microbioldgicas:

Contagem de microrganismos a 30°C ................ < 10° ufc/g
Contagem de bolores a 25°C .........cccceeiiiiiiininnen. < 2X10° ufc/g
Contagem de leveduras a 25°C...........cccccoeuene < 2X10° ufc/g
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Pesquisa de enterobacteriaceae ..............c.......... Auséncia/g
Pesquisa E. COli ......coouiiuiiiiiiiiiiiiiieeeeeee e, Auséncia/g
Pesquisa Salmonella ............cccccccoeeiiiiiiinennncen. Auséncia/25¢g
Pesquisa de Staphylococcus aureus .................... Auséncia/g
Pesquisa de Bacillus cereus ............cccccceeunn.... < 1X10' ufc/g

j) Caracteristicas quimicas:

Valor Standard e Tolerancia
[ (U] 0110 F=To [ TR <5%
2 TSR < 0,500

k) Informacao Nutricional (por 100g de produto final):

Valor Standard e Tolerancia

Valor ENergeétiCo..........uueeeveiiiiiiiiiiiieieee e 425 + 30 kcal
Proteinas ... 83t 3¢
Hidratos de carbono ..........cccuveveeeiiiiiiiiiiiieeeee, 76,3+ 10¢g

[ o] o [0 1= S PP 90+ 3¢

I) Caracteristicas da embalagem individual:

Formato: paralelipédico

Altura: 83+ 3 mm

Largura: 95+ 3 mm

Profundidade: 29 + 3 mm

Composicao da embalagem primaria: pelicula em polipropileno (FT.10.0879)

Sistema de codificacao do lote: impresso LT e o numero do lote com trés
digitos (dois primeiros digitos: semana de
producdo; ultimo digito: dia da semana de
produgéo).

Impressao do prazo de validade: més. ano
Codigo de barras (EAN 13): 5 601008 444442

m) Acondicionamento:

Caixa de cartao canelado: Caixa Doses sem Impressao Concurso (FT.10.0179)
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Sistema de codificacao do lote: impresso “LT” e o nimero do lote com trés
digitos (dois primeiros digitos: semana de
produgdo; ultimo digito: dia da semana de

producéo).
Impressao do prazo de validade: més. ano

n) Rotulagem da embalagem de acondicionamento:

Peso Liquido: 80 x 0,025 = 2,0 kg
Caédigo de barras (ITF 14): 156 01008 101625

o) Paletizacao:

Dimensoes da palete:
Comprimento: 1,2 m
Largura: 0,8 m
Altura:1,745 m

N2 caixas/ palete: 9 caixas de base x 11 caixas de altura = 99 caixas / palete

3. DISTRIBUICAO E ARQUIVO

Exemplar Detentor
Original Laboratorio de Controlo da Qualidade
Coépia 1 Direc¢do de Marketing
Cépia 2 Dep. de Compras
Cépia 3 Dep. Planeamento e Producgéo
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