
PAUPIETTE DE VITELA RECHEADA 
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ARTIGO  FORMATO 

DESCRIÇÃO DO PRODUTO 

UTILIZAÇÕES 

CARACTERÍSTICAS GERAIS 

C
A

R
N
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Paupiette de vitela recheada com carne de bovino e proteínas de soja. 

Ultracongelado. 

Prato principal. 

Caixa: 50 unid de aprox. 50 g Unidade de venda: Caixa Peso Líquido: 5 kg EAN: 3220440047572 

INGREDIENTES 

Recheio (75%): Proteínas de SOJA reidratadas (30%), carne de bovino (23%), coração de vitela (23%), gordura de vitela (10%), água, sal, cebolas, 

glúten de TRIGO, extrato de levedura, aromas naturais (LACTOSE), plantas aromáticas, especiarias. 

Cobertura elaborada a partir de peças de carne de vitela (25%): carne de vitela (86%), água, clara de OVO em pó, fibras vegetais, dextrose, 

gelificantes: E401-E509, sal, amido modificado de milho, aroma natural, antioxidante: E301. 

Pode conter vestígios de AIPO e MOSTARDA. 

1681584  50 x 100 g 

MODO DE PREPARAÇÃO 

Colocar as paupiettes sem descongelar, regar com o suco da carne e cozinhar cobertas no forno. 

Necessidade de cozinhar a 74ºC no centro do produto. 

DATA LIMITE DE UTILIZAÇÃO / CONSERVAÇÃO 

18 meses a partir da data de produção. Conservar a -18ºC, evitando oscilações de temperatura. 

MARCA SANITÁRIA 

FR 35.068.002 CE 

DIMENSÕES (cm) e PESO BRUTO (kg) 

Largura Comprimento Altura Peso Bruto 

Caixa 30,0  40,0  11,4  5,23 

Palete 80  120  174,6 611 

VALORES NUTRICIONAIS MÉDIOS (por 100 g) 


